
令和６年 ２ 月 １５ 日（ 木 ）

今日の南中給食

今日は、新メニューのカレー揚げパンの献立です。パン屋さんの
き ょ う しん あ こんだて や

丸パンに、ナイフで切れ目を入れ、カレーフィリングをつめて
まる き め い

衣をつけ、揚げています。揚げパンの裏を見ると、カタカナの
ころも あ あ うら み

「コ」の字に切れ目があるのがわかると思いますが、そこから
じ き め おも

フィリングを詰めています。初めての、メニューの時は給 食 室
つ は じ め て とき きゅうしょくしつ

はみんなドキドキです。2年生がスキー合宿の振替休日で食数が
ねんせい がっしゅく ふりかえきゅうじつ しょくすう

少ないときに、実験的に新メニューをいれています。
すく じっけんてき しん

揚げパンがどっしりしているので、組み合わせるボルシチは、
あ く あ

あっさりと仕上げました。
し あ

メニュー

・カレー揚げパン（手袋）
あ

（ペーパータオル）

・ボルシチ（大お玉）

・しらぬい（かんきつ）

（手袋）

・牛 乳
ぎゅうにゅう

今日の栄養メモ


